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TECHNISCHE DOKUMENTATION  
 

IK Food 1,5 Handpumpe 
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ALLGEMEINES  

Dieser Zerstäuber, wurde speziell mit Materialien gefertigt, die auf volle Kompatibilität zum 
Kontakt mit allen Arten von Lebensmitteln ausgelegt sind. Er hat eine Lebensmittelzulassung 
gemäß den geltenden gesetzlichen Vorschriften. 

 

SICHERHEIT 

Richten Sie den Sprühstahl nie auf Personen, Tiere oder Elektroanlagen. 
 
Setzen Sie das Gerät nie bei starkem Wind oder starker Hitze ein. 
 
Nicht auf Flammen oder andere Brandherde sprühen. 
 

 

BEDIENUNG 

1. Tank mit maximal 1 Liter Medium befüllen. 
2. Deckel inkl. der Pumpkammer auf den Tank schrauben. 
3. Gerät mithilfe von ca. 20 Kolbenstößen unter Druck setzen. 
4. Sprühvorgang beginnen. 
5. Bei Druckverlust den Druck durch weitere Kolbenstöße erhöhen. 
6. Nach dem Gebrauch muss das Gerät drucklos gemacht, entleert und gereinigt werden. 
7. Verstopfte düsen müssen mit Wasser, keinesfalls mit Metallgegenständen, gereinigt 

werden. 
8. Lagern Sie das Sprühgerät an einem geschützten Ort (zwischen 5 und 30 °C), um Frost 

und starke Hitze zu vermeiden. 

Für die Gewährleistung einer möglichst langen Nutzungsdauer ist es erforderlich, die 
Handpumpen nach jeder Anwendung mit Wasser zu reinigen. 
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KONFORMITÄTSERKLÄRUNG  
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